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FRANGAISE o MENU DU 1er AU 5 JUIN 2026
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Poisson pané sauce tartare maison vy &§
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Gratin de brocolis et pomme de terre
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Yaourt nature maison &y’

Crumble pomme cassis ;j
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Yaourt aromatisé

Biscuit speculos maison .}
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(proposé par Yaélle)

Créme anglaise
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ciboulette fraiche (—g

Salade feuille de chéne

Poélée Campagnarde maison ;?J
Fromage blanc

Pomme bio
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Péche Durable MSC
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:%1 Appellation d’origine protégée

Indication Géographique Protégé

Fruit a coque

Sésame

Céléri

CEuf
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Soja

Sulfite
Lait Poisson

La Gestionnaire
F. AMADIEU
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Le college se réserve le droit d’apporter toute modification au présent menu.

La responsable de cuisine

L. GUILLANEUX

La Principale
C. GONDAT




