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MENU DU 14 au 18 SEPTEMBRE 2026

Tronper0®

Lundi 14 septembre

Mardi 15 septembre Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre

Salade aux lardons 4&»( Pal
Salade de gésiers —

manoey
——

Haut de cuisse de poulet au thym %

Semoule

Blichette de chévre
St-Paulin

&2 A 2
< | Concombre 2 la créme =
Champignori;a la Grecque

Pal
Salade de tomatéimozzarella ™=

Saucisson a 'ail S
Salade Coleslaw _&

Salami j

—

Blanc de poulet

Chipolatas / Merguez

: ; Croque-monsieur maison
Haricots blancs a la tomate

_ Al pal
i sauce citronee -5 Salade

Gratin de brocolis et pommes
A
de terre A

Fromage blanc de Rocles %

Bleu de Bresse

Cantal AOP

Yaourt nature maison —é

Prunes

Liegeois vanille I Cake facon madeleine maison _é
-
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Les préparations peuvent contenir les allergénes suivant :

Fruit a coque

Sésame

Lupin

Sulfite

@i Poisson

Céléri Soja ( ' Moutarde
L
CEuf Arachide Mollusques et crustacés

Lait

La Gestionnaire
F. AMADIEU

Q) 1

Le collége se reserve le droit d’apporter toute modification au présent menu.

La responsable de cuisine
L. GUILLANEUX

La Principale
C. GONDAT
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