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Lundi 28 septembre Mardi 29 septembre Jeudi 1°" octobre Vendredi 2 octobre
¢ B MENU ESPAGNOI
Chou blanc BIO rapé = . - Rillette de poulet cornichans Salade de pommes de terre Salmorejo —é"
""""" A. 3 [ (Velouté de tomate servi avec ceufs et jamb

Mais en salade Concombres a la feta & &2 maison _&, ufs et jambon cru)
Boulettes de beeuf sauce tomate Sauté de porc a lakmoutarde a Colin sauce citronnée &S Paélla
Torti ’ancienne & ¥
Ratatouille maison & Poélée de champignons frais —% Brocolis au beurre Ossau Iraty

Haricots verts persillés Ebly . ) A
Fromage blanc Creme Catalane maison -5

Emmental Yaourt maison saveur vanille —&
Corbeille de fruits St-Paulin

Semoule au lait au chocolat —é
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Les préparations peuvent contenir les allergénes suivant :

Sulfite
Lait Poisson

{/‘:.i\\) Gluten Sésame Céléri Soja
Fruit a coque CEuf ! i
N, 7

Le college se réserve le droit d’apporter toute modification au présent menu.

La Gestionnair La responsable de cuisine
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