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MENU DU 9 au 13 NOVEMBRE 2026

loaga

Lundi 9 novembre

Jeudi 12 novembre

Vendredi 13 novembre

. >
Saucisson a Uail Jee/
Salade de lentilles maison =&

Filet de poulet a la moutarde m

Yaourt aromatisé

Poire au coulis de chocolat

] . '@—.‘
Gratin de chou-fleur ma1son_g~

B
Terrine de campagne ‘g?ﬁf i
Mousse de jambon au St-Méret &=

Soupe de légumes -& &

Steak haché gratiné
5 ’@
Puree de carottes A

Paupiette de saumon 58
- sauce a l’oseille - &

St-Nectaire O Ebly / Epinards a la créme
Morbier '
Petit suisse

FAR

Creme vanille <&

(D
Compote pomme / poire maison-‘l:ﬁ:

Salade, croutons, mozzarella
Choucroute

Fal

Yaourt maison 5

Fruits de saison

2 Fait maison

&
J Produit frais

g Péche Durable MSC

@‘:«@ Produit Label Rouge
- W :
'{w;/ Viande d’origine
st i

francaise

% Produit local

AAAAAAA
Erurce s

SR sz
i%‘ Appellation d’origine protégée

~—— s b
ﬁ Produit bio i% Indication Géographique Protégé

Les préparations peuvent contenir les allergénes suivant :

e 5
@ Sésame
AN

Fruit a coque

Céléri Soja 3 @ Moutarde Pq
[N '.\‘? 4<,'r
CEuf . Arachide Mollusques et crustacés

La Gestionnaire
F.AMADIEU

Le collége se réserve le droit d’apporter toute modification au présent menu.

La responsable de cuisine
L.GUILLANEUX

&

La Principale
C.GONDAT




